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 Restaurant Les 4 Saisons 
 39230 Rye 

 

  
 

Plats de Fêtes  
de fin d’année 2016 à emporter 
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Les Entrées 

 
Duo de canard avec :  

Carpaccio de magret rosé, mariné au vinaigre framboisine 
Et parfait de foie gras, gelée au Muscat 

Salade composée aux légumes d’antan 
*** 

Duo de saumon avec :  
Crème brulée pommes de terre au saumon fumé, 

Roulé de saumon mariné « Gravlax » et fromage frais, 
Accompagné d’un mesclun de salades de saison 

*** 
Pressée de rouget-barbet parmentière et sa salade asiatique 

fraiche et croquante, vinaigrette citron et gingembre 
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Les Plats principaux 

 
Caille (désossée) farcie au foie gras et fruits secs, 

 Sauce demi-glace au Cognac,  
Aumônière de chou vert aux lardons  

Et pommes parisiennes poêlées 
*** 

Rôti de chapon farci au jambon Serrano, 
 Sauce à l’Atoca et zestes d’agrumes  
Pommes de terre Macaires aux cèpes 

*** 
Filet mignon de porc au bacon et sirop d’érable, 

Châtaignes, cèleri et pommes braisées,  
Gratinée de Chayottes au parmesan 
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Les Desserts 
 

Brioche polonaise aux fruits confits, farcie à la crème 
princesse et meringue italienne aux noisettes grillées 

*** 
Bûche de Noël à la crème au praliné 

Confit d’oranges maison et croquant d’amandes 
*** 

Saint Honoré de Noël Revisité 
(Nouvelle recette) 

 
Plats disponibles sur Réservation  

au 03 84 48 61 60  
Les 23-24 et 25 décembre ainsi que le 31 décembre.  

mailto:les4saisonsrye@gmail.com
http://www.les-4-saisons-rye.fr/


 

Bar – Restaurant 

 

 

Anita & Damien TOURNIER – 9 Route de Dijon 39230 RYE – Tél. : 03 84 48 61 60 – Fax. : 09 56 41 86 79 
Mail : les4saisonsrye@gmail.com – Site Internet : http://www.les-4-saisons-rye.fr 

Tarifs Traiteur 
 

Entrée au choix : 7.00 euros 
 

Plat principal : 11.00 euros 
 

Dessert : 4.50 euros 
 

Menu complet : 22.00 euros 
 

Nouveau cette année : livraison possible sur demande 
Pour toute autre date, nous avons toujours une solution à 

vous proposer ! Prenez contact avec nous. 
 

 
 

Plats élaborés à 100 % par nos soins à partir de produits bruts. 

Aucun élément d’assemblage préfabriqué, il s’agit ici de  « Vrai Fait Maison » 
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